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RESUMO

O presente artigo se propde a problematizar historicamente a experiéncia dos
trabalhadores que estiveram empregados em acgougues e fabriquetas em
Cascavel-PR e no Oeste do Parana nos ultimos 50 anos. Problematizando
entrevistas orais realizadas com trabalhadores ocupados na producao de
carne e reportagens publicadas na imprensa local, pretendemos abordar
conflitos e tensbes entre distintas formas de producdo de carne que
atravessam o processo de expansdo da industria frigorifica na regido entre
1960 e 2015. Sustentamos que a reorganizacado da producédo de carne no
Oeste Paranaense foi projeto articulado pelas classes dominantes para
viabilizar a acumulacéo de capital, mas que tal articulacao se deu atravessada
pela presenca de outras formas de abate e producéo de carne. Neste sentido,
ao passo que até a década de 1980 os saberes e préticas dos trabalhadores
de pequenos acougues e fabriquetas eram elementos que precisavam ser
mobilizados pelos frigorificos locais, a partir da década de 1990, com a
expansdo dos frigorificos de frango, estas outras formas de producéo
passaram a ser estigmatizadas. Evidenciam-se neste contexto tanto a
alteracdo de percepcdes acerca da higiene e consumo de carne congelada,
como também a desqualificacdo dos saberes e praticas acumulados pela
experiéncia dos trabalhadores dos acougues e fabriquetas..

Palavras-chave: Trabalhadores e frigorificos; Mudangas nos mundos do trabalho;
Precarizacéo e intensificacdo do trabalho.

1 O termo “fabriqueta” foi utilizado pelos trabalhadores do frigorifico “velho” da Coopavel com os
quais conversamos para se referirem a pequenos abatedouros nos quais ja haviam trabalhado.
Segundo o dicionario Houaiss (2009), “fabriqueta” é utilizado em algumas regides do Brasil para
designar uma “fabrica de pequeno porte e/ou produgdo modesta”. Ao longo do texto, optamos
por manter o termo utilizado pelos proprios trabalhadores.

2 Professor do Instituto federal do Para (IFPA) campus Parauapebas. e-mail do autor:
guilherme.dotti@ifpa.edu.br
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ABSTRACT

This paper aims at historically discussing the experience of workers employed
in butcheries and small factories in Cascavel-PR and in West Parana during
the last 50 years. Based in oral interviews with the workers employed in meat
processing, and in reports published in local press, the paper intends to analyze
the conflict and tensions between different forms of meat production along the
establishment of the poultry industry in the region, during 1960-2015. It is
argued that the reorganization of meat processing in West Parana was a project
articulated by the ruling classes in order to enable capital accumulation, but that
this process occured maked by the presence of other forms of meat production.
Thus, until the 1980s the workers’ knowledge and practice of butcheries and
small factories needed to be recruited by local slaughterhouses, but as of
1990s, with the expansion of poultry industry, these other forms of meat
production began to be stigmatized. It is possible to observe, in this context,
changes in the perception of hygiene and of frozen meat consumption, as well
as the disqualification of the knowledge and practice accumulated through the
workers’ experience in those butcheries and small factories.

Keywords: Slaughterhouse workers; Transformation in Labor; Work intensification
and deterioration.

INTRODUCAO

E possivel localizar um movimento de expansdo da atividade de
industrializacdo de carne no Oeste paranaense a partir da década de 1990
(GRANDO, 2017). E nesta década que frigorificos de frango se espalharo pela
paisagem da regido. Industrias como os frigorificos da Coopavel e da Globoaves,
localizados no municipio de Cascavel-PR, respondem pelo emprego de uma
expressiva parcela da classe operaria do municipio ao longo dos ultimos trinta
anos, chegando, por exemplo, a empregar em 2010 cerca de 12.031
trabalhadores (IPARDES, 2013). No entanto, o abate industrial de animais na
regido Oeste do Parana e, em particular, na cidade de Cascavel-PR é
certamente anterior a esta expanséo das agroindustrias no abate de carne de
frango.

Na metade da década de 1970 ja funcionava em Cascavel-PR pelo menos
um frigorifico de abate de suinos e bovinos chamado Friguacu. No final desta
década, o Friguacu entrou em processo de faléncia e, em 1980, a Cooperativa

Agroindustrial Cascavel (Coopavel) adquiriu as instalagcfes do frigorifico ao seu
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patriménio. Além disso, a aquisicdo do antigo Friguacu envolveu também a
incorporacdo do espaco no qual se encontrava a vila operaria mantida pela
empresa.

Nesse momento, a industrializacdo da carne de suinos e bovinos era
organizada como atividade complementar da cooperativa cascavelense, que
tinha como principal atividade a comercializacdo de grdos. Mesmo assim, ja no
inicio da década de 1980 a Coopavel introduziu ao antigo processo de producao
do Friguagu mudancgas significativas na organizacao do trabalho com vistas a
intensifica-lo e aumentar a producdo (GRANDO, 2017).

A partir de 1987 encontramos nos jornais da cidade de Cascavel-PR, em
especifico no Jornal O Parand, noticias destacando a intencdo da entdo recém-
eleita direcdo da Coopavel de “ampliacdo das atividades industriais da
cooperativa”, inclusive como saida da “crise financeira” na qual se encontrava a
cooperativa desde 1985. Em fins da década de 1980, essa “ampliacao das
atividades industriais” estaria definida e expressa no projeto de construcao de
um frigorifico pela cooperativa (O PARANA, 13 de dez. 1987). O novo? frigorifico
polivalente abateria ndo apenas suinos e bovinos, mas também incluiria o abate
e a industrializacéo da carne de frangos (O PARANA, 13 de dez. 1987).

A construcado da planta produtiva foi realizada e concluida no decorrer da
década de 1990 em duas fases. O frigorifico de aves era considerado construcao
prioritaria pela direcdo da cooperativa afim de que a Coopavel pudesse entrar
nesse “novo” mercado. Foi entregue em 1994 e iniciou suas atividades no ano
seguinte, 1995. Por sua vez, a “velha” planta produtiva da Coopavel funcionou
até o final de 1999 abatendo e desossando porcos e bois. Neste ano, foram
concluidas as obras nas linhas de abate e desossa de suinos e bovinos do “novo”
frigorifico. A partir desse momento, a direcdo da cooperativa cascavelense
encerrou as atividades na planta do antigo Friguagu, e, com ela, o descontinuou
a manutencao da vila operaria.

No final de 2014, produzir carne industrializada para exportacédo ja nao

8 Em geral, as edi¢des do peridédico O Parana se referiam ao frigorifico inaugurado pela Coopavel
em 1999 com o termo de “frigorifico polivalente”, como forma de enfatizar a possibilidade de
abate de diferentes animais naquela planta. No entanto, nas entrevistas que realizamos, em
especifico com os trabalhadores que estiveram ocupados no frigorifico que havia pertencido a
Friguagu, que fora adquirido pela Coopavel e funcionou até o final da década de 1990, a distingédo
entre os dois frigorificos era frequentemente feita nos termos de frigorifico “novo” e “velho”.
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era nem de longe uma atividade secundaria da Coopavel e das demais
cooperativas do Oeste paranaense. O frigorifico de suinos da cooperativa
cascavelense, que abatia em média 600 porcos/dia no inicio da década de 1990,
passou a abater cerca de 1500 suinos/dia. O abate da carne de frango, que no
inicio da década de 1990 era inexistente, em 2014 alcancou a casa de 150 mil
aves/dia. No ano de 2012, a producéo de carne de frango garantiu a Coopavel a
182 colocacao no ranking nacional de exportacéo (UBA, 2012).

Se no inicio da década de 1990 a Coopavel tendia a aparecer nas
manchetes dos jornais locais acompanhada da palavra crise, no inicio da década
de 2010 esses mesmos jornais a colocam como referéncia de produtividade e
lucratividade. Olhando por esse ponto de vista, o do capital, a “ampliacdo das
atividades industriais” pretendida pela cooperativa no inicio dos anos 1990
poderia delimitar o inicio de uma histéria de sucesso. Colocada desta forma, no
entanto, a trajetéria destas industrias frigorificas pouco nos diz acerca da
experiéncia da parcela da classe trabalhadora ali ocupada.

Tal tema, a experiéncia dos trabalhadores no contexto de transformacdes
sociais, tem sido um objeto de estudo importante na historiografia,
principalmente para os historiadores comprometidos com uma Histéria Social
das classes populares, como destacou Eric Hobsbawm (1998). Esses estudos
sdo relevantes na medida em que buscam compreender historicamente a
estreita relacao entre a experiéncia dos trabalhadores e as formas de articulacéo
da realidade vivida com os valores, as normas e 0s modos de viver organizados
por esses sujeitos histéricos. E nesse processo que, em uma dindmica
atravessada por conflitos e embates, esses trabalhadores se constituem como
classe. Alids, é em relacdo a esse antagonismo de interesses entre 0s sujeitos
distintos que essa classe social se define. Assim, a consciéncia e a identidade
de uma determinada classe ndo séo algo alheio a experiéncia dos sujeitos que
a compdem (THOMPSON, 1987).

E a partir da experiéncia de valores comuns, sentimentos de perdas e
ganhos compartilhados, de lutas e disputas vividas que se da o fazer-se da
classe. Neste sentido, as entrevistas com os trabalhadores envolvidos com o
abate e a desossa de carne sdo fontes histéricas importantes para nossa

reflexdo. Assim, ao lidarmos com relatos orais dos trabalhadores, entendemos
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gue estes sujeitos estdo construindo, significando e resignificando memérias
acerca de suas experiéncias. No proprio ato de narrar suas vivencias, 0S
trabalhadores realizam também um ato de organizacdo de assuntos da vida
segundo o presente. Neste sentido, ao lidarmos com a analise das fontes orais
€ preciso buscar entender os siléncios, as duvidas e os devaneios para reflexao.
E preciso que tenhamos clareza de que a memdria n&o reconstroi o passado
exatamente como foi, isso € impossivel para qualquer fonte historica. No entanto,
se entendermos que ao organizarem uma memoria, os trabalhadores recortam,
selecionam e trazem a tona lacunas em suas narrativas e leituras que estdo
perpassadas pela subjetividade, justamente por isso, por esse significado
subjetivo, a memoria é interessante para a analise do processo historico.

A memodria tem seu valor na medida em que reconstréi um passado
relacionado as experiéncias vividas por estes trabalhadores no presente, suas
emocgdes, seus valores, crencas, costumes e cultura s80 expressos e
significados a partir de suas experiéncias do presente. Segundo Alessandro

Portelli,

[...] Fontes orais contam-nos apenas o que o povo fez, mas o
gue queria fazer, o que acreditava estar fazendo e o que agora
pensa que fez. Fontes Orais podem nado adicionar muito ao que
sabemos, por exemplo, o custo material de uma greve para 0s
trabalhadores envolvidos; mas contam-nos bastante sobre seus
psicoldgicos (PORTELLI, 1997, p.31).

Assim, o referencial teérico-metodolégico que nos orientou ao lidarmos
com as fontes orais vai no sentido de entender que ao narrar suas experiéncias
vividas cotidianamente, os trabalhadores fazem tal exercicio a luz de suas
experiéncias no presente, enfim, narram suas vidas buscando ajustar essas
experiéncias com os seus valores morais. Segundo Alistair Thomson, é preciso

compreender esse “processo de recordar’” como

[...] uma das principais formas de nos identificarmos quando
narramos uma histéria. Ao narrar uma histéria, identificamos o
que pensamos que éramos no passado, quem pensamos que
somos no presente e 0 que gostariamos de ser (THOMSON,
1997, p.57).

L 4
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Nossa proposta, portanto, serd pensar como o0s trabalhadores
perceberam e significaram a experiéncia das relacdes e transformacdes no
trabalho de abate e desossa de carne nos ultimos cinquenta anos no Oeste do
Parana. Em sintese, nos propomos a discutir como a experiéncia destas relagdes
— e das transformacdes de tais relagdes — articula valores e sentimentos que néo
coincidem com os valores, sentidos e projetos das classes dominantes. As
entrevistas orais realizadas com os trabalhadores envolvidos nessa atividade
constituem evidéncias férteis aos historiadores uma vez que, entendendo-as
enquanto fontes historicas, permitem-nos problematizar dimensdes conflituosas
desse processo histérico, tensbes, conflitos e embates que atravessam a
experiéncia destes trabalhadores e que possibilitam apreendé-los enquanto
classe (THOMPSON, 1987; KHOURY, 2011).Nesse sentido, a expectativa € de
que a presente discussdo possa contribuir para a constru¢cdo de uma Histoéria

Social do Trabalho e dos Trabalhadores no Oeste do Parana.

1. EXPERIENCIAS DE TRABALHO EM ACOUGUES, FABRIQUETAS E
NOS PRIMEIROS FRIGORIFICOS DO OESTE PARANAENSE (1960 —
1980)

Até fins da década de 1960 e inicio da década de 1970, o trabalho de
abater e de desossar animais para comercializacdo no Oeste do Parana ainda
era fortemente relacionado a pequenos acougues e fabriquetas. Todos os dias
esses acougues e fabriquetas buscavam porcos e bois nas fazendas e sitios da
zona rural e os traziam para serem abatidos em suas instalacdes, que
frequentemente se localizavam as margens da area urbana dos municipios. Nao
era incomum se encontrar pequenos currais nas imediacdes desses acougues,
nos quais 0s animais que chegavam dos sitios aguardavam para serem
abatidos®*.

No inicio da década de 1980, para os trabalhadores mobilizados pela
Coopavel para trabalharem no frigorifico “velho” em Cascavel-PR, abater e

desossar porcos e bois ndo eram um trabalho novo. As trajetdrias de vida e de

4 Informag0@es obtidas em trabalho de campo.

*
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trabalho de trabalhadores como Seu Reinaldo, Seu Ivo® e outros com os quais
conversei ja estavam relacionadas ao abate e a desossa de animais havia
tempo, seja devido as atividades cotidianas da vida no campo, ou entdo, por
terem trabalhado em agougues e fabriquetas como os mencionados acima.

Os poucos trabalhadores que se ocupavam nesse oficio iniciavam seu
trabalho antes do clarear do dia, geralmente por volta das quatro horas da
manha. Ainda de madrugada, a primeira atividade se resumia em abater os
animais. A técnica utilizada para abater os bois consistia principalmente em
imobiliza-los, derruba-los e aplicar-lhes um golpe de marreta com for¢ca na
cabeca. Os porcos também eram primeiro imobilizados pelas patas e, depois,
uma faca perfurava seu coracdo. Depois disso, com o0 uso de uma talha manual
0S animais eram suspensos para que o sangue escorresse. Esse procedimento
se manteve até a década de 1970, quando a luz elétrica e os refrigeradores
foram incluidos nesses acougues e fabriquetas do Oeste paranaense, permitindo
gue a carne dos animais abatidos fosse congelada sem a necessidade de o
sangue ser primeiro escorrido. Nesses pequenos acougues nao trabalhavam
mais do que uma dezena de trabalhadores.

Um pouco mais tarde, 0s porcos e 0s bois, ainda suspensos, eram lavados
e posteriormente se retirava todo o couro, utilizando-se, para isso, uma faca e
agua fervendo, que era derramada sobre os animais. Depois de “pelados”, eram
retiradas as visceras para, apés isso, serem realizados os cortes. Esse ndo era
um processo facil, dependendo da operacdo que se realizasse, exigia a
cooperacao de cinco ou seis trabalhadores para que os animais fossem cortados
em guatro grandes partes com uma serra manual. Somente depois disso é que
os cortes mais refinados eram feitos com a faca, separando-se as carnes de
menor qualidade das carnes mais nobres, que seriam comercializadas no
acougue ou levadas para alguns compradores nas redondezas.

As carnes de menor qualidade, “carnes de canteiro” (pescogo e cabega,
por exemplo), poderiam ser utilizadas para a fabricacdo de mortadelas, linguicas
e outros embutidos. Primeiro, as carnes eram moidas e temperadas conforme o

gue se estivesse fabricando. Depois, era necessario preparar a estufa, alimentar

5 A fim de preservar a identidade dos trabalhadores com os quais conversamos, todos os nomes
mencionados no artigo sdo pseuddnimos.
L 4 4

Revista Historia em Reflexdo, Vol. 19, N. 37 | jul. a dez. de 2024
85




Experiéncias dos trabalhadores com o abate e a desossa da carne no oeste paranaense (1960-2015)

o fogo com carvao até que se atingisse uma temperatura ideal para iniciar o
cozimento. A medida que os produtos fossem cozinhando, a temperatura
precisava ser gradualmente elevada. O intervalo entre um estagio e outro do
cozimento dos embutidos era avaliado pelos trabalhadores, a repeticdo e a
experiéncia conferiam a eles o saber necessario para distinguir o momento de
aumentar ou diminuir a temperatura. Quando os produtos ja estavam cozidos e
a jornada de trabalho terminava, o sol ja havia se posto e o dia cedia lugar a
noite.

Seu Zé Pereira foi um dos trabalhadores que entrevistamos e que
iniciaram sua trajetéria de trabalho em um acougue como o descrito acima.
Nascido em 1950 no municipio de Feira de Santana, no estado da Bahia, Seu
Zé Pereira chegou ao Parana aos sete anos de idade. A mae e o padrasto, que
nao encontravam trabalho em seu estado natal, vislumbraram na migragao para
0 norte paranaense a condicdo para sustentarem Seu Zé Pereira e 0S outros
onze irmaos. Trabalhando no plantio e na colheita do café em fazendas da
regido, seus pais conseguiram garantir a sobrevivéncia da unidade familiar por
pouco mais de cinco anos, entre a chegada em 1957 até 1963.

Ao final desse periodo, o padrasto e a méde se encontravam novamente
sem trabalho e sem condi¢des de prover o sustento dos filhos a partir da colheita
nas fazendas de café. Essa situacdo levou o padrasto e a familia de Seu Zé
Pereira a se instalarem nos arredores do que era, a época, um pequeno vilarejo
no noroeste paranaense, e, posteriormente, viria a ser a cidade Ivaipora-PR. O
padrasto de Seu Zé Pereira montou ali um acougue, no qual os filhos mais velhos
passaram a ajudar no abate e na venda da carne, principalmente de gado, na
vila e nas proximidades.

Com dez anos de idade, em 1960, foi nesse acougue que Seu Zé Pereira
teve sua primeira experiéncia no mundo do trabalho. Havia poucos trabalhadores
e as atividades eram organizadas pela passagem do dia. Seu Zé Pereira, seu
padrasto e trés ou quatro irmdos se levantavam diariamente perto das trés da
manha para o abate. Todos os dias eram abatidos trés ou quatro bois. Depois
de derrubados e mortos, os animais eram pendurados pelas patas para que o
sangue escorresse e, por volta das seis da manha, utilizando uma serra manual,

Seu Zé Pereira e 0s irmaos ja haviam cortado as carcacas dos bois em quatro
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grandes partes. Esses grandes pedacos eram entédo transportados para as vilas
mais proximas utilizando um carro¢do forrado com papel aluminio. La, os
pedacos eram pendurados e ficavam expostos para serem comercializados. So
ai é que os cortes mais refinados eram feitos caso algum cliente solicitasse.

As ferramentas empregadas no abate eram bastante rudimentares. Em
sintese, tratava-se de uma serra manual, machadinhos e facas. Os dois
primeiros eram utilizados para “abrir’ e serrar os ossos dos animais em grandes
pedacos. Com as facas, operavam-se 0s cortes mais precisos. A divisdo do
trabalho nesses acougues do inicio da década de 1960 era pequena, e, portanto,
executar todo esse processo exigia a cooperacao dos poucos trabalhadores em
todas as tarefas. Seu Zé Pereira, 0s irméos e o0 padrasto realizavam a maior
parte desse processo em cima de um tronco de arvore com um diametro
suficientemente grande para que todos o0s poucos trabalhadores pudessem
ajudar no abate. Além disso, era importante que o local onde seriam realizadas
essas operacdes fosse aberto, arejado e proximo a algum corrego d’agua.

Vinculava-se a esse tipo de ocupacgéao e as mercadorias ali produzidas
todo um modo de vida que permanecia bastante referenciado na vida no campo.
Seu Zé Pereira, ao falar sobre o cotidiano no pequeno acougue no qual ajudava

seu padrasto nos tempos de adolescente, explicou-nos que

[...] como tinha bastante vila o pessoal comprava a carne dele [0
padrasto de Seu Zé Pereira (grifo do autor)], entdo comprava e
ele cortava, trés quilos para vocé, quatro quilos para vocé, até
acabar. Podia enfiar na caderneta, mas tudo certinho porque dai
0 pessoal ia acertar com ele, todo mundo acertava. Depois ele
pegava aquele dinheirinho e ia la no mato, comprava mais boi,
mais trés ou quatro bois e nés iamos matando todo dia, a gente
s6 néao trabalhava no domingo e no sabado, mas de segunda a
sexta sim.

Dentro desse conjunto de relacdes, o trabalho nos acougues podia
significar uma possibilidade de reconhecimento e até ser percebido
positivamente, pelo menos frente a outras ocupacfes consideradas mais
precarias.

Filho de trabalhadores rurais que se ocupavam na colheita de café na

regido de Cornélio Procopio-PR, Seu Reinaldo esteve empregado por dezenove
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anos no frigorifico “velho” da Coopavel entre 1981 e 1999. Em 1960, aos cinco
anos de idade, Seu Reinaldo deixou o campo para ir morar na cidade de Alto
Piquiri-PR. A colheita do café ja ndo oferecia condicbes para que seus pais
conseguissem tirar dali o sustento de uma familia numerosa. A solugéo possivel
foi se mudarem para a cidade. Para conseguirem se manter quando chegaram
em Alto Piquiri-PR, os irmédos e as irmas mais velhos de Seu Reinaldo ja
trabalhavam para ajudar em casa. Os homens trabalhavam em ferraria e as
mulheres lavavam roupa. O pouco que conseguiam ndo deixava de ser
importante para a manutencdo da familia. Todavia, a situacdo se complicou
quando, em 1964, Seu Reinaldo, entdo com nove anos de idade, perdeu o pai.
Aos dez anos de idade comecou a trabalhar como servente de pedreiro
para ajudar nas contas da casa. Nao ficou muito tempo nesse servico e, com a
ajuda de um cunhado, em 1965, conseguiu emprego em um pequeno agougue
da cidade no qual aprendeu a abater, a desossar, a preparar o charque, a
temperar e cozer a carne na producado dos embutidos. Sua comparacéo entre o
trabalho no agcougue e o periodo em que trabalhou como pedreiro, portanto, foi
forjada em meio a experiéncia de um universo de condi¢des de trabalho

precarias vividas por ele e seus familiares.

Seu Reinaldo: E que, para eu trabalhar de pedreiro, eu vi que
eu nao ia ter futuro. Era muito pesado e eu nao ia ter futuro. E
trabalhava eu e meu patrdo, que era s6 um. E quando eu
trabalhei no agougue eu aprendi a fazer varias coisas, até a
vender carne eu fui. Assim foi onde eu aprendi um pouco de
matematica, para cabeca. E a gente ficou mais conhecido das
pessoas, “ah, fulano ja esta Ia no agougue, esta se saindo bem,
é trabalhador, inteligente”.

No inicio dos anos 1970, um antigo companheiro de trabalho de Seu
Reinaldo em Alto Piquiri-PR ja havia vindo a Cascavel-PR para trabalhar numa
fabriqueta chamada Real Carnes. Com certo orgulho, Seu Reinaldo nos contou
gue 0s novos patrdes de seu antigo companheiro teriam ficado sabendo de suas
habilidades com a carne e pediram para que o amigo fosse chama-lo para
trabalhar. Empregou-se seis anos nessa fabriqueta de Cascavel-PR, de 1973 até
1979. Era uma fabriqueta de porte pouco maior se comparado ao agougue que

trabalhara até entdo em Alto Piquiri-PR, embora a maneira como o trabalho
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estava organizado néo fosse distante do que havia conhecido em seu emprego
anterior ou dos que Seu Zé Pereira esteve ocupado em lvaipora-PR. Ali se
abatiam bois e porcos num processo parecido ao de seu ultimo emprego. Os
frangos ainda pertenciam aos almog¢os de domingo.

Aprender o oficio de agougueiro ndo foi algo simples para trabalhadores
como Seu Reinaldo. Abater e desossar animais Ihe exigia forca fisica, lidar com
a sujeira e 0 sangue nos acougues e fabriquetas. O salario nao era vistoso, mas,
como nos primeiros anos em que trabalhou na Real Carnes Seu Reinaldo
morava na casa de seus patrdes, o0 salario, embora ndo fosse muito, garantia a
ele sua subsisténcia. As vezes, o pouco que sobrava podia ser usado para
comprar uma roupa ou para dar um passeio a noite.

As jornadas de trabalho eram extensas e reguladas pelas tarefas.
Costumavam ter entre treze e catorze horas diarias. Durante a manha, os
animais eram abatidos. Na parte da tarde, os porcos e bois deveriam ser
esquartejados. Além disso, feita a desossa, a tarde também era o periodo
reservado ao preparo e ao cozimento dos embutidos. Trabalhavam com Seu
Reinaldo nesse periodo cerca de oito ou dez trabalhadores, o que permitia que
a quantidade de animais abatidos e de carne produzida fosse mais volumosa do
gue o acougue em que trabalhara em Ivaipora-PR.

Da mesma forma, Seu Zé Pereira, depois de passar quase seis anos
ajudando o padrasto no acougue, foi chamado pelo proprietario de uma
fabriqueta que também abatia bois na cidade de Ivaipord - PR. Com dezesseis
anos de idade, o emprego significava para Seu Zé Pereira a possibilidade de
receber alguma quantia com a qual pudesse aumentar o orcamento familiar. A
experiéncia prévia com o acougue do padrasto, por outro lado, o credenciava ao
trabalho na fabriqueta, na qual permaneceria ocupado por cinco anos, entre 1963
e 1968. Uma duzia de trabalhadores, dentre os quais Seu Zé Pereira, abatiam
cerca de vinte e cinco bois diariamente.

Seu Zé Pereira, em um trecho comprido, mas representativo, tentou
explicar-nos as condicdes de trabalho nessas fabriquetas comparando-as com o

trabalho nos frigorificos no presente.

Seu Zé Pereira: [Fabriqueta em Ivaipord-PR] Um boi,

o
v
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nés trocAvamos, vamos supor aqui tinha 3, 4, vocé me ajudava
eu te ajudava, assim ia, dai serrava aquele, comecava todo
mundo de novo, entdo indo pra |4, um atrds do outro. Depois as
coisas melhoraram, melhorou a pessoa ganhou uma pistola, que
€ que é a pistola? Ela é, tipo, automatica, que vocé encosta na
nuca do boi e ele desmaia, dai vocé ja pega e ja ergue ele, por
gue as coisas jA mudaram né? Ergue, tudo de novo, de um por
um, vai direto para fila, dai vocé vai erguendo direto para fila.
Aguele tempo la tinha 40 bois |4. Aqui [frigorifico polivalente da
Coopavel] hoje tem 250, quando que eu deixei ali, 250 por dia,
era um atras do outro, ndo para. Entao o que é que era 250 bois,
porque tem quatrocentos e pouco, quatrocentos e sessenta e
seis funcionarios tem |4 para fazer esse processo, se ndo nao
vai. Mas cada um faz a sua parte, ndo é... Eu ergui, eu furo o
garrao, 0 meu servi¢o é esse aqui. Eu pego, solto o cadeado,
pego o garréo, ligo e vai. Vocé vai fazer o que? Vai tirar o couro
até essa parte aqui s0, até aqui vocé vai mexer. Por exemplo,
sdo duas rampas, depois daqui, € outro que faz, vocé nao vai
fazer um servico sozinho, vocé faz s6 a parte, s6 a perna aqui,
outro faz a outra, outro esvazia até onde que der, e outro faz em
baixo e outro termina a cabeca, termina o resto da cabeca e vai
embora, vai um atras do outro. Dai passa com aqueles trilhos,
dai passa uma serra fita, dai vocé pega a serra fita e passa
devagarzinho, hoje é facilidade, corta e ja vai la, dai vai para [0
Servico de] Inspecgdo Federal |4, para examinar, se der doenga
eles vai condenado, para fazer ragcdo, se tiver bom vai pra
camara fria e ai vai guardando.

Pesquisador: E na fabriqueta que o senhor trabalhou, o que é
gue era diferente?

Seu Zé Pereira: La [fabriqueta em Ivaipora-PR] era bruto meu
amigo, la nado tinha essa mordomia, 14 nés tinhamos que levar,
tinha que erguer na carretilha de um por um, olha o sacrificio.
Era dificil, n6s erguiamos em dois, cada um com um sarilho, dai
vinha em dois, cada um de um lado para erguem um boi de 400,
500 quilos Ia em cima, era dificil. Dai levava |4, erguia tirava o
couro, dai era s6 um, so6 dois para abrir também, ndo era igual
hoje que tem bastante, vocé fazia em dois, vocé fazia um lado
inteiro e o0 outro o outro. Dai tirava o couro tirava a cabeca, dai
desossava, empurrava para la, dai quando néo tinha camara fria
ficava umas duas, trés horas para escorrer 0 sangue.

A comparacdo realizada por Seu Zé Pereira esta balizada por sua
experiéncia dentro da industria frigorifica até o presente. Nesse sentido, €
preciso ter em conta que, diferentemente dos demais trabalhadores que
entrevistamos e que estiveram empegados no frigorifico “velho” da Coopavel,
Seu Zé Pereira ocupou cargos de chefia dentro da hierarquia do Frigovel. Além
disso, ele foi um dos poucos trabalhadores do Frigovel que foram transferidos
para o frigorifico “novo” da Coopavel quando as linhas de abate e de desossa de

suinos e bovinos ficaram prontas, no final de 1999. Ao narrar sua trajetdria no

Revista Historia em Reflexdo, Vol. 19, N. 37 | jul. a dez. de 2024
90



Experiéncias dos trabalhadores com o abate e a desossa da carne no oeste paranaense (1960-2015)

trabalho com a carne e ao comparar o trabalho nas fabriquetas e frigorificos em
gue se ocupou, € certo que essa experiéncia como parte da hierarquia fabril
ajuda a organizar e dar sentido a narrativa de Seu Zé Pereira no presente.

Ainda assim, a comparacdo é representativa das transformacdes na
organizacgao do trabalho que separam o universo dos frigorificos no presente das
fabriquetas nas quais estiveram empregados trabalhadores como Seu Zé
Pereira e Seu Reinaldo. No caso dessas fabriquetas, o0 aumento da producao
comparativamente aos agougues estava ancorado muito mais na cooperacao
simples de um numero maior de trabalhadores envolvidos no processo produtivo
do que na utilizacéo, por exemplo, de ferramentas distintas que possibilitassem
alavancar a intensidade do ritmo de trabalho. Tratava-se de um trabalho no qual
a exigéncia de forga fisica era evidente, mas que ndo podia ser realizado sem a
combinacdo com a pericia dos trabalhadores no manejo dos instrumentos
utilizados para os cortes e na producdo dos embutidos temperados

A experiéncia de outro trabalhador com o qual conversamos também é
interessante no sentido de comparar as condi¢gdes e a organizagao do trabalho
nas fabriquetas e nos frigorificos. Entre a década de 1980 e 1990, Seu Ivo havia
trabalhado na Coopavel durante dezessete anos e trés meses. “Dezessete anos
e trés meses nao é pouco tempo né, piazinho?!”, repetiu-nos ele varias vezes
durante a entrevista. Sua esposa, Dona Julia, também foi operéaria no frigorifico
“velho” por dez anos, entre 1987 e 1997.

Nascido em 1945 em Séo José dos Campos-SP, logo aos seis anos de
idade, em 1951, Seu Ivo se mudou com a familia para o norte do Parand em
busca de trabalho. Em S&o José do Campos-SP, os pais de Seu Ivo trabalhavam
como arrendatarios em fazendas de café. Quando esse trabalho no campo néo
conseguiu mais garantir o sustento da familia, seus pais mudaram-se para o
norte do Parand em busca de trabalho. O que conseguiram encontrar no Norte
do Parana talvez nédo fosse téao distinto de sua condicdo de trabalhadores em
Sao Paulo: plantar café em terras arrendadas, situacao na qual a incerteza dos
rendimentos frequentemente os obrigava a deixar uma fazenda e procurar
emprego em outra.

Foi com a expectativa de encontrar trabalho que Seu Ivo chegou a

Cascavel-PR em 1970, com vinte e seis anos a época. Quando chegou a cidade,
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conseguir encontrar trabalho néo foi tdo facil como haviam Ihe falado. Passou o
primeiro ano em Cascavel-PR desempregado, e, para se sustentarem, ele e a
esposa tentavam conseguir algum dinheiro fazendo “biscates”, Seu lvo lavava
onibus, e Dona Julia, quando conseguia, trabalhava como diarista.

Depois desse periodo desempregado, em 1971 Seu Ivo conseguiu
trabalho em uma das empresas de transporte intermunicipal de Cascavel-PR
como cobrador. Permaneceu dois anos nesse emprego e, com 0 que recebia,
pagava o aluguel de uma pequena casa. A contrapartida de uma renda com
relativa estabilidade foi a desregulamentagcdo da jornada de trabalho. Como
viajava principalmente de noite, frequentemente tinha de pousar fora de casa.
No final de 1973, Seu Ivo, responsavel por prover o sustento de sua esposa e de
sua primeira filha pequena, estava mais uma vez desempregado. Foi nesse
contexto que teve contato com o trabalho de abater e de desossar carne na
cidade de Cascavel-PR, em 1975.

Seu Ivo: Dai conversei com a mae e a mae falou, “oh pai, veio
um cara la do frigorifico atras de vocé, tem entrevista para vocé
la também”. Falei, “beleza, trabalhar no frigorifico entdo ta bom”.
Dai eu resolvi pi4, porque dai eu deixava a mulher aqui e posava
la. Mas como que eu ia deixar a mulher sozinha aqui com o bebé
de um ano e meio? Dai vim aqui no frigorifico no outro dia,
peguei a carteira, vim aqui no cara e ele falou, “vamos la no
frigorifico Ivo, ver se esta bom pra vocé?”. Falei, “vamos, vamos
la no frigorifico entdo”. N6és pegamos a charrete dele e viemos
aqui no frigorifico, cheguei ali e fechei com o cara, aquela época
1 cruzeiro por dia e sabado 3 quilos de carne, fechei com o pia.
E figuei ali, trabalhando no frigorifico, ndo era Coopavel ainda, o
frigorifico era Friguagu.

Diferentemente de Seu Reinaldo e Seu Zé Pereira, que ja haviam
trabalhado em acougues e fabriquetas antes de chegarem aos frigorificos, a
trajetoria de Seu Ilvo com a producéo de carne teve inicio com um frigorifico. Por
outro lado, embora em sentido contrario, depois de conseguir o emprego no
Friguacu, sua trajetoria também atravessou diferentes momentos da producéo
de carne no Oeste do Parana. Na segunda metade da década de 1970,
desempregado e a procura de uma ocupacgdo, Seu Ivo foi contratado pelo
Friguagu em Cascavel-PR. Permaneceu ali durante trés anos, até 1978, quando
o Friguacu entrou em concordata e passou a ter dificuldades para pagar os
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trabalhadores. Conseguiu entdo um emprego numa fabriqueta na cidade de Foz
do lguacu-PR, chamada de Casa de Carnes Dourado, na qual também ficaria
ocupado por outros trés anos, entre 1978 e 1981. Quando a Coopavel adquiriu
a planta produtiva do Friguacu, passando a chama-lo de Frigovel, Seu Ivo foi
novamente contratado e retornou a Cascavel-PR para trabalhar no frigorifico,
agora propriedade da cooperativa cascavelense.

Na segunda metade da década de 1970, quando Seu Ivo foi contratado,
o frigorifico Friguacu empregava cerca de quarenta trabalhadores no abate de
suinos e bovinos. Diferentemente dos acougues ou fabriquetas, nas quais 0s
trabalhadores envolvidos com o processo de producdo de carne geralmente
realizavam também os servicos periféricos ao abate e a desossa, 0Ss pequenos
frigorificos que passavam a se instalar no Oeste do Parana a partir da década
de 1970, como era o caso do Friguagu nesse momento, passavam a dividir essas
tarefas em ocupacdes distintas dentro do processo de trabalho.

Os trabalhadores novatos ou entdo com menor experiéncia tendiam a
assumir os trabalhos que exigiam maior for¢a fisica como, por exemplo,
abastecer as caldeiras para o cozimento dos embutidos, organizar os porcos e
bois nas pocilgas e mangueirbes ou alcar e suspender 0os animais depois de
abatidos. Quando Seu Ivo entrou no Friguacu em 1975, o frigorifico ja possuia
serra-fitas, utilizadas para realizar os cortes maiores nas carcacas de suinos e
bovinos. Manuseéa-las, porém, exigia forca e atencdo de dois ou mais
trabalhadores. Nas demais operac¢des, os trabalhadores novatos auxiliavam os
mais experientes.

O abate e a desossa, assim como o preparo e 0 cozimento dos embutidos,
eram ocupacdes nas quais os frigorificos mantidos pelo capital local ainda ndo
haviam conseguido avancar na divisdo do trabalho. Nesse sentido, essa forma
de organizacao dos primeiros frigorificos instalados durante as décadas de 1970
e 1980, em grande medida, ainda mantinham tragos da divisédo do trabalho nos
acougues e fabriquetas. A organizacédo do tempo permanecia bastante atrelada
a realizacdo das tarefas que tinham de ser executadas em periodos do dia
especificos. Na medida em que as tarefas a serem executadas estavam
dispostas de acordo com os periodos do dia e, por conseguinte, os trabalhadores

eram deslocados em diferentes fungdes de acordo com isso, essa forma de
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organizacgao do trabalho tendeu a exigir dos trabalhadores o dominio de mais de
um posto de trabalho.

Quando gravamos a entrevista com Seu Ivo no inicio de 2015, o
guestionamos sobre a sua ocupacao dentro do processo de trabalho do Friguacgu
no final da década de 1970.

Seu Ivo: Abate de porco e de boi e dai eu entrei de servente
[ainda no antigo Friguacu] e passei a magarefe. Fui aprendendo
e ai passei a magarefe e fiquei como magarefe. [...]
Pesquisador: Mas o que é que o magarefe faz?

Seu Ivo: Trabalhava na desossa. Desossando porco,
desossando boi. Desossa porco e desossa boi. Trabalha na
matanc¢a também. Na matanca eu tirava o couro do boi. Dai que
vai para a desossa.

Pesquisador: Entdo o senhor trabalhava na matanca?

Seu Ivo: Também. No abate e na matanca! E coisa de magarefe
né?

Seu Ivo ndo foi o unico trabalhador empregado no Frigovel durante as
décadas de 1980 que se utilizou do termo “magarefe” para explicar-nos o posto
de trabalho que ocupava dentro de um frigorifico. Seu Reinaldo, também

recorreu a ele para narrar sua chegada ao Frigovel no inicio dos anos 1980.

Pesquisador: E quando o senhor veio para a Coopavel o senhor
veio para trabalhar no que?

Seu Reinaldo: Antes, um cara gue era profissional, assim, em
frigorifico, 0 nome dele era magarefe. E 0 magarefe ele era um
profissional que, assim, menos 0s embutidos, menos o0s
industrializados, ele tem que saber fazer meio de tudo.
Desossar, cortar, cortar o corte certo da carne, matar, sangrar,
tudo isso. [...]. Dai esse magarefe, eu vim [para a Coopavel]
como magarefe... [grifos nossos].

O termo “magarefe” data do século XIV e designa as pessoas que abatem
e esquartejam animais nos matadouros (HOUAISS, 2009). Do ponto de vista
histérico, ainda no século XIX, “magarefe” era utilizado para se referir a um
conjunto de trabalhadores que, embora ja tivessem perdido muitos dos seus
meios de producao, ainda dominavam o processo de trabalho e possuiam algum
prestigio relacionado ao seu oficio (BOSI, 2014; PESAVENTO, 1980). Ao
narrarem suas trajetérias de trabalho com a desossa e o abate de carne

utilizando o termo “magarefe”, as falas de Seu Reinaldo e Seu lvo indicam-nos
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algumas dimensdes contraditérias e, justamente por isso, relevantes para a
compreensao historica da industria frigorifica no Oeste do Parana.

Quando os primeiros frigorificos de abate de suinos e bovinos que se
instalaram na regido a partir da década de 1960 e 1970, precisaram recorrer a
experiéncia de trabalhadores que ja tivessem uma trajetéria com o abate e a
desossa de animais, geralmente, ligadas as fabriquetas e aos acougues. Nesse
sentido, os frigorificos escoraram-se nos saberes e nas habilidades dos
trabalhadores e, em alguma medida, tentaram se apropriar e subordinar tais
conhecimentos a organizagdo da producéo industrial. Por outro lado, a diligéncia
necessaria no manejo das facas e dos demais instrumentos, a experiéncia com
a fabricacdo de embutidos e diversos outros conhecimentos acumulados pelos
trabalhadores no cotidiano da producao tendiam a dificultaram a acentuacéo da
divisdo do trabalho nas ocupacdes, mantendo os frigorificos relativamente
dependentes de um perfil de trabalhador.

Essa tensdo permanente entre os frigorificos e os trabalhadores pela
organizacdo do espaco da producao foi particularmente sentida durante o final
da década de 1980 e a década seguinte, 1990. Esse intervalo temporal
corresponde ao momento histdrico no qual a direcdo da Coopavel e as classes
dominantes locais, preocupados em garantir a acumulacdo de capital,
articularam-se em torno do projeto de expansdo da cadeia avicola e da
industrializacdo da carne de frango (GRANDO, 2017). No caso da Coopavel, a
sintese desse processo conflituoso teria como emblema a construcdo do
frigorifico polivalente da cooperativa, mas que tinha como etapa prioritaria a
edificacdo do abatedouro de frangos, terminado em dezembro de 1994.
Enquanto a construgédo da “nova” linha de producao de suinos e bovinos nao foi
concluida, em dezembro de 1999, a geréncia do Frigovel realizou diversos
esforcos para intensificar o rendimento do trabalho e reorganizar o processo
produtivo, com vistas ao aumento e a intensificacdo da exploracdo dos
trabalhadores ali empregados.

No final da década de 1990, quando o frigorifico polivalente da Coopavel
foi concluido e a “nova” linha de abate e desossa de suinos e bovinos
inaugurada, trabalhadores como Seu Reinaldo e Seu Ivo foram despedidos da

cooperativa cascavelense. Mesmo com longas trajetérias de trabalho abatendo

Revista Historia em Reflexdo, Vol. 19, N. 37 | jul. a dez. de 2024
95



Experiéncias dos trabalhadores com o abate e a desossa da carne no oeste paranaense (1960-2015)

e desossando animais — ocupados em acgougues, fabriquetas e muitos deles com
mais de uma década empregados no proprio Frigovel — esses trabalhadores
foram demitidos sob a justificativa de que ndo estariam aptos ao trabalho no
frigorifico “novo”.

Neste sentido, como uma fonte histérica produzida a partir das
preocupacdes e inquietacbes do presente, ao insistirem em se definirem como
“‘magarefes”, Seu Reinaldo e Seu Ivo procuram reafirmar a sua presenga como
trabalhadores no desenvolvimento da induUstria da carne na regido. Essas
narrativas indicam-nos que os frigorificos de abate de suinos e de bovinos se
instalaram na regido a partir da década de 1960 e 1970 ndo conseguiram
fracionar determinadas ocupacdes dentro do processo produtivo sem entrarem
em conflito com os trabalhadores. Além disso, tais narrativas nos colocam
defronte a uma leitura sobre a expansdo da industria frigorifica no Oeste do
Parand que é significativamente distinta da memoéria oficial construida e
difundida pelas classes dominantes locais. Uma memodria oficial que, se por um
lado, tenta construir uma imagem positiva da cadeia avicola e dos frigorificos no
presente, por outro lado, procura constantemente apagar a presenca de outras

formas de producéo de carne e dos trabalhadores vinculados a elas.

2. TRABALHADORES E ABATE CLANDESTINO: PRESENTE E
PASSADO

Em junho de 1986, o jornal O Parana registrou na se¢ao “Ponha a Boca
no Mundo” a reclamacédo dos donos de agougues da cidade de Cascavel-PR
que, apesar da melhora na procura, ndo conseguiam abastecer seus estoques
e atender a demanda. De acordo com a reportagem, os proprietarios dos
agougues culpavam os frigorificos pelas dificuldades que enfrentavam, “que
desejam um aumento de Cz$ 2,00 por quilo [do traseiro suino], mesmo ja tendo
aumentado Cz$ 1,00 por quilo nos Gltimos dias” (O PARANA, 18 de set. 1986).
A dona de um dos acougues que fez sua reclamacéo ao jornal O Parana, além
de afirmar a inviabilidade de seu estabelecimento pagar o preco solicitado pelos
frigorificos, disse ainda que: “Carne congelada ndo é a solucao, e se tiver que

trabalhar com ela, prefiro fechar meu estabelecimento” (O PARANA, 18 de
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set.1986, grifos N0ssos).

Um ano mais tarde, o jornal O Parana dedicaria o editorial do dia nove de
abril de 1987 para discutir os altos precos alcancados pela carne bovina naquele
momento. Segundo o editorial, os pecuaristas ndo estavam conseguindo “a
lucratividade ideal para manter o seu rebanho com uma assisténcia especial’,
fato que tendia a encarecer os precos praticados e diminuir o consumo da
mercadoria (O PARANA, 09 de abr. 1987). Posicionando-se ao lado dos
pecuaristas, o jornal cascavelense cobrava do governo federal uma solucao para
a situacdo que, em sintese, consistia na proposta de que o governo federal
comprasse o0s rebanhos de gado a precos acima dos praticados no mercado, de
modo a absorver o excesso de producdo e garantir os lucros dos pecuaristas.

Assim, argumentava o jornal que

O governo deveria aproveitar a safra, comprar carne para
estabelecer o seu estoque regulador, e vender na entre-safra,
evitando a sazonalidade do mercado. O pecuarista, entédo, teria
a colaboracdo do governo, que no lugar de intervir
desordenadamente no mercado, estabeleceria um programa
que possibilitaria 0 acesso da populacdo a um produto fresco e
de boa qualidade, pois o brasileiro reage a carne congelada com
um periodo muito longo de armazenamento (O PARANA, 09 de
abr. 1987, grifos nossos).

Matérias como essas colocavam em relevo algumas das dificuldades
enfrentadas, por exemplo, pela dire¢cdo da Coopavel na manutencéo do Frigovel.
Por outro lado, elas nos apontam algumas das contradicdes que estiveram
presentes na constru¢cdo do projeto de industrializacdo da carne de frango.
Nesse sentido, embora a “reagao” a “carne congelada”, que o jornal O Parana
atribui genericamente ao brasileiro, tenha que ser contextualizada também como
um argumento utilizado com o intuito de justificar a compra dos rebanhos de
bovinos dos pecuaristas, por outro lado, a afirmacdo referencia-se na
sensibilidade de que esse tipo de mercadoria (“‘carne congelada”), ndo se
encontraria dentro de uma percepcéao especifica de higiene. A charge (Figura 1)
gue acompanhava o editorial do dia nove de abril também pode ser entendida a
partir dessa referéncia.

Assim, ao passo que a construcdo do projeto de industrializacdo de
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frangos no Oeste paranaense foi articulada dentro das classes dominantes locais
como uma possibilidade de reorganizacdo da acumulacao de capital na regido
(GRANDO, 2017), esse projeto entrou em contradicdo com a experiéncia de
outros sujeitos historicos desse processo. Conforme destacou Antbnio Bosi
(2011), ao discorrer sobre a expansdo da cadeia avicola no Brasil nos anos
posteriores a década de 1970, para que a industrializacédo da carne de frango se
consolidasse este processo precisou construir “novas necessidades e noc¢des de
higiene que alteraram a compreensdo popular sobre o preconceito contra o
consumo do frango abatido” (BOSI, 2011, p. 407). Além disso, essas novas
nocdes de higiene, ao mesmo tempo em que alteraram a percepc¢ao popular
acerca da carne de frango congelada, também pressionaram outras praticas de

producgédo de carne.

Imagem 1: Charge sobre alta no prego da carne bovina

Fonte: O PARANA, 09 de abr. 1987.

As reportagens e editoriais publicados na imprensa cascavelense em
meados da década de 1990 sdo bastante significativas da construcdo de
mecanismos para alterar as percepcdes de higiene com relagcdo a carne de
frango congelada, e, claro, pressionar outras formas de praticas de producéo de
carne. O trecho transcrito na sequéncia foi publicado pelo jornal cascavelense O

Parand em maio de 1997.
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Quando os primeiros colonos vieram se estabelecer no Oeste do
Parand, no inicio do século [XX], o abastecimento alimentar
simplesmente ndo existia. A carne de boi s6 era acessivel por
via fluvial, um carque argentino que chegava em Foz do Iguacu
envolto por uma grossa camada esbranquicada de bolor, como
constatou, horrorizado, o engenheiro Arthur Martins Franco. De
la para ca ja transcorreu um século, mas ainda é possivel se
horrorizar com a qualidade de certas carnes servidas a
populagcédo oestina, por mais moderna que seja a estrutura de
criagdo, abate e comercializacdo do produto. Ndo é novidade
para ninguém que os matadouros clandestinos, totalmente a
margem do processo de verificagdo sanitaria, pipocam aqui e ali
tdo livres quanto bancas de jogo do bicho ou tdo operosas
guanto pontos de trafico de drogas. [...; Pela enésima vez fala-
se em rigor na fiscalizagdo da carne. Que agora seja para valer.
[...] Se ndo houver desde logo um aperto nas areas passiveis de
fiscalizagdo, de modo a varrer do mapa os abatedouros e outros
comerciantes clandestinos de carnes e derivados, logo
voltaremos a anunciar uma medida rigorosa como a enésima (O
PARANA, 21 de mai. 1997).

Na década de 1990, essa ndo seria a Unica reportagem que o periédico
publicaria clamando por uma fiscalizagdo rigorosa sobre o abate e a
comercializacdo da carne, particularmente das carnes bovinas e suinas. Em
matéria do dia onze de abril de 1993, o jornal O Parana registrou que, segundo
dados divulgados pelo setor da Vigilancia Sanitaria da Secretaria Municipal de
Saude e da Secretaria de Agricultura de Cascavel, cerca de 75% da carne
consumida no municipio de Cascavel-PR era de origem clandestina. Tratava-se,
portanto, de carne “abatida em agougues ou em locais inadequados para esta
atividade” (O PARANA, 11 de abr. 1993). Na mesma direcdo, ainda em 1993,
em outro editorial datado de dois de junho, o jornal cascavelense foi ainda mais
enfatico na cobranca de fiscalizacdo sobre a producéo de carne no municipio de

Cascavel-PR.

[...] por aqui a regra béasica é a universalizacdo do abate
clandestino. E existe essa universalizacdo porque a
incompeténcia do Estado em ativar a necessaria maquina de
fiscalizacdo levou-o a consentir com essa pratica ameacadora.
Chegamos, nesse momento, a uma situacdo tal que bons
provedores de carne foram estimulados a fazer o abastecimento
do produto sem fiscalizacdo e agora s&o considerados
criminosos e agentes de transmissdo de doencas como a
cisticercose. E correta, neste sentido, tanto a formacgédo de

o
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abatedouros municipais quanto o estimulo aos abatedouros
privados a legalizar sua produgéo. Se a realidade do Parana de
hoje é que 60% a 75% da carne consumida provém de abates
clandestinos é porque a estrutura de fiscalizagéo é incapaz. Ou
alguém tem davida de que uma tal massa de produto possa
chegar a rede de acougues sem que o Estado tenha uma leve
suspeita sobre a sua origem? (O PARANA, 02 de jun. 1993)

Essas reportagens sdo importantes evidéncias tanto da presenca de
outras formas de abate e de producéo de carne distintas dos frigorificos, quanto
do esforgo articulado pelos setores dominantes para pressionar e tentar
deslegitimar tais praticas que permaneciam com algum tipo de popularidade “por
mais moderna que seja a estrutura de criacdo, abate e comercializacdo do
produto” nos frigorificos (O PARANA, 21 de mai. 1997). Tal esforgo também deve
ser relacionado historicamente ao processo de desenvolvimento da cadeia
avicola e dos frigorificos de frango no Oeste do Parana a partir do inicio da
década de 1990. Novamente, conforme argumentou Bosi (2011), a expansao da
producado e do consumo de carne de frango no Brasil a partir da década de 1970
também estiveram apoiadas na necessidade de se alterarem noc¢des de higiene
e preconceitos populares quanto a esse tipo de carne (BOSI, 2011).

Até a década de 1970, os pequenos proprietarios e os trabalhadores
rurais pobres criavam galinhas caipiras para vendé-las ainda vivas nas cidades
durante os finais de semana. O fregués que desejasse comprar uma galinha
caipira, escolhia o animal de seu gosto e, n&o raras vezes, assistia ao vendedor
degolar o frango. Comprar um frango morto era visto com desconfianca porque
guem vendia ndo podia assegurar ao comprador os motivos da morte do animal,
diferentemente de quando o processo era realizado as vistas do fregués (BOSI,
2011). Vale lembrar que em 1986, frente aos embates com os frigorificos e a
dificuldade de comprar carne suina e bovina, a dona de um acougue em
Cascavel-PR afirmou ao periddico cascavelense que preferiria fechar seu
estabelecimento a ter que depender de comercializar carne congelada (O
PARANA, 18 de set. 1986).

Desse ponto de vista, reportagens como as citadas anteriormente nos
ajudam a dimensionar a intensidade com a qual essa percepcao foi fustigada
pelas classes dominantes ligadas a producéo frigorifica, particularmente, aos

frigorificos de frangos que passavam a se instalar na regido, principalmente a
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partir da década de 1990. Essa alteracdo na sensibilidade a respeito do abate e
do processamento da carne também construiu uma percepcado depreciativa
acerca dos acougues e fabriquetas e das mercadorias ali produzidas, que, na
leitura das classes dominantes locais, além de arcaicas e retrogradas quando
comparadas aos frigorificos, passaram a ser descritas ndo apenas como
potenciais riscos a saude publica, mas também como praticas a margem da lei,
clandestinas (Figura 2).

Nesse sentido, reportagens como as veiculadas pelo jornal O Parana
constroem, sob a 6tica da burguesia local, uma narrativa acerca da producéo e
do consumo de carne no Oeste paranaense que, embora reconheca a presenca
de préticas de abate, desossa e comercializacdo de carne distintas da producao
nos frigorificos, o faz apenas como forma de pautar e cobrar do Estado a
intensificacéo da fiscalizacdo sobre essas praticas. Nessa narrativa, o trabalho
nos acougues e nas fabriquetas nos é apresentado como uma pratica social
arcaica e que pouco teria a ver com o desenvolvimento da industria frigorifica na
regido. A fala de trabalhadores como Seu Reinaldo, Seu Ivo e outros que
estiveram empregados nesses agougues, casas de carne, fabriquetas e mesmo
nos frigorificos entre as décadas de 1970 e 1990, no entanto, contradizem a
narrativa organizada pelas classes dominantes e colocam-nos a possibilidade de
discutir questdes importantes para a Historia Social do Trabalho e dos
Trabalhadores ligados a producdo de carne no Oeste do Parana nas ultimas

décadas.
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Imagem 2: Charge sobre abate clandestino

Fonte: O PARANA. 02 jun. 1993

Quando entrevistamos Seu Reinaldo, em janeiro de 2015, ele contou-me
que mantinha nos fundos de sua casa um espaco no qual ainda produzia
salames e alguns defumados feitos a partir da carne de porco. Toda a produgéo
é feita sem a autorizacao do Estado, ou seja, Seu Reinaldo ndo possuia qualquer
tipo de alvara ou licenca da Vigilancia Sanitaria ou do Servico de Inspecao
Federal para trabalhar. Segundo relatou Seu Reinaldo, para fugir da fiscalizacgéo,
0 espaco no qual se dedicava a preparar os salames e outros defumados era
organizado apenas nos dias em que ele trabalharia e, depois de produzidas as
mercadorias, tinha de ser “desmontado”. Antes de iniciar o trabalho, Seu
Reinaldo limpa as mesas, as facas e 0s outros 0s instrumentos a serem
utilizados. A carne dos suinos com a qual ele produz os embutidos é comprada
de um conhecido seu, que possui um sitio nas redondezas. Seu Reinaldo contou-
nos que, embora ndo produzisse uma grande quantidade de salames, tem na
vizinhanga uma freguesia fiel.

Ao tentar explicar o processo de producdo caseira de salames e
embutidos e o0s saberes necessarios que julgava para realiza-lo com

relativamente poucos instrumentos, Seu Reinaldo recorreu a um interessante
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comparativo entre presente e passado.

Seu Reinaldo: Entéo, nagquela época [do trabalho nos acougues
nas décadas de 1960 e 1970] era muito sofrido para vocé, as
vezes nao tinha nem um equipamento para vocé entrar [nas
estufas onde os embutidos eram cozidos], tinha vez que eu
entrava até de chinelo, era sofrido. Era sofrido, era bem sofrido,
mas passou, e foi bom que dai vocé, por exemplo, a gente
pegava numa peca de mercadoria e vocé colocava a mao nela
e, com o tempo, eu sentia quando ela estava boa. Na propria
mao eu media a temperatura dela. Se ela queimasse um
pouquinho a méo assim [gestos] é porque ela estava boa [risos].
Mas dai a gente tirava aquela faca, a gente colocava a méo
numa peca e ela estava quentinha, dai colocava a méo noutra
peca e ela estava mais fria, dai a gente tirava aquela que ja
estava boa. E era assim, mais ou menos, que a gente fazia. Hoje
[nos frigorificos], com a estufa a presséo, ela, quando uma ja
esta boa, ela j4 tira parelho. E, na estufa a carvao, as vezes um
lado da estufa estava mais quente, mas o0 outro estava menos
guente, e assim ia. Mas é por isso que eu digo que aquelas
pessoas, assim, que tem a minha idade, eu digo que sdo mais
profissionais do que esses de hoje. Porque a gente via uma
mercadoria, assim, sé no colocar a mao a gente ja sabe se ela
tem problema ou n&o tem, se ela estda bem cozida ou néo esta.

Do ponto de vista das classes dominantes, a pratica mantida por Seu
Reinaldo seria prontamente taxada como “clandestina”. A procedéncia e a
qualidade dos poucos salames que esse trabalhador produz em sua casa seriam
guestionadas por nao estar avalizada pelo Estado, com selo ou carimbo da
Vigilancia Sanitéria, por exemplo. Da mesma forma, o processo de trabalho seria
desqualificado quando comparado aos modernos métodos de producao
encontrados nos frigorificos. Contudo, a fala de Seu Reinaldo transcrita acima
indica uma percepcdo muito distinta sobre a producdo de embutidos,
estabelecendo outras referéncias para avalizar a procedéncia e a qualidade do
seu trabalho. Do ponto de vista historico, podemos recorrer ao dialogo entre
Historia e Literatura com o objetivo de construir chaves analiticas importantes
para problematizarmos a fala de Seu Reinaldo.

No romance “Judas, o Obscuro”, escrito por Thomas Hardy (1971) no final
do século XIX, o personagem principal, Judas, e sua esposa Arabella, haviam
engordado um porco durante todos os meses do outono. Passado o outono e
chegado o momento de abater o animal, Judas e Arabella chamaram um

magarefe para realizar tal tarefa. Na manha do dia combinado para o abate, 0
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magarefe, Challow, atrasara-se e Judas e Arabella precisam decidir se fariam ou
nao o abate do suino sem a presenca de Challow. De inicio, Judas sugere a
esposa que esperem até outro dia para, junto com o magarefe, consumarem a
matanca do porco. No entanto, como ja ndo havia comida para alimentar o
animal por mais um dia inteiro, o casal termina por decidir fazerem eles mesmos
as vezes de Challow, cortando a garganta do porco.

Enquanto ensaiavam o ato do abate e decidiam, Arabella adverte ao
marido que o animal deveria ser sacrificado com um corte curto e preciso, Como
faziam os magarefes de oficio, de maneira tal que o porco morresse lentamente
enguanto o sangue escorria. Caso o ato fosse realizado de forma distinta, a
carne ficaria vermelha e sanguinolenta e, consequentemente, quando o casal
tentasse vender a carne do porco o valor que conseguiriam seria menor, pois
todos saberiam que o animal ndo fora abatido por um carniceiro profissional.
Contudo, angustiado com a perspectiva de tirar a vida do animal que ele proprio
alimentara durante o outono e, além do mais, com pouca ou nenhuma maestria,
Judas cravaria a faca na garganta do porco em um Unico golpe. Ferido, o animal
emitiria desesperadamente os seus Ultimos e estridentes gritos. Arabella, por sua
vez, vociferando para que Judas silenciasse a gritaria do porco, explicava o
motivo de sua inquietagao: “Esse barulho atraira gente, e ndo quero que se saiba
que fomos nds mesmos que o matamos” (HARDY, 1971, p. 74).

Ao descrever esse episédio, a sensibilidade literaria de Thomas Hardy nos
coloca defronte uma percepcéo especifica acerca do abate de animais, nesse
caso, dos porcos. No universo de relacbes descritos por Hardy, o que dava a
carne a garantia de procedéncia era o fato de o abate ter sido realizado por um
magarefe. Os saberes e a experiéncia encerrados na figura e no oficio desse
carniceiro profissional é que atestavam que a carne que seria vendida estava em
boas condi¢fes para o consumo. Caso o abate tivesse sido realizado por alguém
distinto e isso se tornasse de conhecimento publico, a carne produzida ali
poderia ser vista com receio e o0 seu valor no mercado diminuido.

Retornando a fala de Seu Reinaldo e colocando-a em contraste com as
reportagens publicadas pelo jornal O Parana durante a década de 1990,
podemos localizar um conflito entre duas sensibilidades distintas e até

antagOnicas acerca da producéo de carne no Oeste do Parana. Ao passo que
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para as classes dominantes locais a produgao e a comercializagdo de carne de
qualidade s6 poderiam ser alcangadas a partir de um alvara emitido pelos 6rgaos
publicos competentes, a narrativa de Seu Reinaldo procura atestar a
procedéncia e a legitimidade dos salames e outros defumados que ele fabrica
de forma caseira a partir da afirmacédo dos seus saberes acumulados pela
experiéncia de anos trabalhando em acougues, fabriquetas e frigorificos como
magarefe.

Quando os frigorificos de frango se difundiram na paisagem do Oeste
paranaense, principalmente a partir da década de 1990, as classes dominantes
ligadas a defesa desse projeto precisaram fustigar uma sensibilidade popular
gue enxergava a carne de frango congelada com descrédito. Obviamente, esse
processo de mudancga na percepcéo popular sobre a carne de frango nao se
tratou somente de um esforco local. No Brasil, desde a década de 1970 as
industrias frigorificas de carne de frango que passavam a se expandir se
articulavam nessa direcdo (BOSI, 2011). Contudo, tanto as reportagens
veiculadas pelo periédico cascavelense, mas principalmente as falas de
trabalhadores como Seu Reinaldo indicam que essa mudanca precisa ser lida
como um processo historico contraditério e conflituoso. Essa perspectiva coloca
em xeque a proépria memoaria oficial acerca da induastria frigorifica no Oeste do
Parana que, como dito anteriormente, tenta apagar a presenca dos
trabalhadores e de outras formas de producéao de carne distintas das linhas de

producao dos frigorificos, no passado e no presente.

CONSIDERACOES FINAIS

A trajetodria da industria frigorifica no Oeste do Parana nas dltimas quatro
décadas constitui um processo histérico atravessado por conflitos e tensées.
Ainda assim, a memodria oficial construida pelas classes dominantes locais
acerca dessa dinamica tem insistido em traduzi-la em termos que naturalizam
tanto a presenca dos frigorificos quanto a presenca das cooperativas na regiao,
responsaveis pela manutencgéo de parcela significativa dessas indlstrias. Nessa
narrativa oficial, pouco encontramos sobre as contradi¢des e os enfrentamentos

que balizaram o desenvolvimento da industria da carne na regio.
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Os anos correspondentes a década de 1990 marcaram, portanto, um
processo de transicao para as cooperativas e a industria frigorifica no Oeste do
Parand. Anos de pesquisas e avancos em tecnologia e genética, no
desenvolvimento de uma ampla logistica e na pressao sistematica sobre outros
hébitos alimentares contribuiram para consolidar a cadeia avicola no Brasil, e,
no caso especifico do Oeste do paranaense, articular um projeto de
reorganizacao do trabalho e da producdo de mercadorias nos frigorificos que
redefiniram a acumulacdo de capital na regido. As cooperativas centraram
esforcos e investimentos na construcédo de industrias de carne de frango, agora
tidos como prioridades. Em alguns casos, como o da Coopavel, o abate e a
industrializacdo da carne suina serdo mantidas pelas cooperativas, embora o
processo de trabalho e as plantas produtivas também tenham sido amplamente
reorganizados. A articulacao desse projeto, contudo, néo foi tema passivo dentro
das classes dominantes locais e, no caso das cooperativas, a viabilidade da
manutencdo de um projeto de industrializacdo da carne de frango esteve
amarrado a necessidade das cooperativas afirmarem um projeto politico
especifico para o campo.

Por outro lado, a expansao dos frigorificos de frango na regido Oeste do
Parana ndo pode deixar de considerar a presenca dos trabalhadores envolvidos
com a producdo de carne. Durante a década de 1980, a organizacdo das
relacdes de trabalho no antigo frigorifico da Coopavel se pautava na extensao
da jornada de trabalho como forma de garantir a producédo. A exploracdo do
trabalho pelo frigorifico se sustentava principalmente por meio da extracdo da
mais valia absoluta. Além da jornada diaria de trabalho, era constante o
cumprimento de horas extras que estendiam a jornada para doze, treze ou até
catorze horas diarias dentro do frigorifico. Neste sentido, quando conversamos
com trabalhadores como Seu Reinaldo, Seu Ivo e outros, ao passo que em
muitos momentos de suas narrativas as condicbes do ambiente de trabalho
tendiam a ser naturalizadas, em regra geral, seus sentimentos e visdo de mundo
capturaram desse universo as experiéncias tidas como boas, tais como o salario,
a seguranca do emprego, a rede de amigos ali constituidos e, as vezes, a
identidade com a profissdo. Além disso, o que faziam nos frigorificos ndo era um

trabalho completamente estranhado. A consciéncia de que tudo no porco é
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aproveitado vem de tempos antiguissimos e é uma pratica comum na cultura de
trabalhadores do campo. Pode-se considerar que isso € uma tradicdo de longa
duracdo, cujo saber atravessou seéculos guardando especializacfes
relacionadas a uma economia doméstica. Essas observagfes servem para nos
lembrar como os frigorificos se apropriaram de praticas populares e as alinharam
para uma economia de mercado.

Essas relacfes foram amplamente pressionadas ao longo da década de
1990. Nos anos seguintes, se, por um lado, a expansao da cadeia avicola e a
instalagao de “novos” frigorificos de frangos, assim como a reorganizagdo do
trabalho nas linhas de producéo dos frigorificos de suinos e bovinos, acentuaram
a divisdo e a intensificacdo da exploracdo do trabalho, por outro lado, esse
processo foi atravessado pelo conflito com os trabalhadores. A experiéncia dos
trabalhadores, deste ponto de vista, constituiu um enfrentamento a intensificacao
e ao aumento da exploracdo do trabalho pretendidos pela geréncia dos

frigorificos.

REFERENCIAS

ABA. Associacao Brasileira de Avicultura (Brasil). Relatorio Anual de 2012.
Brasilia, 2012.

BOSI, Antdnio. “Historia das relagdes de trabalho na cadeia produtiva avicola no
Brasil (1970-2010). In: BOSI, Antdnio. Precarizacdo e intensificacdo do
trabalho no Brasil recente. Cascavel: Edunioeste, 2011, p. 11-30.

BOSI, Antbnio. “Corpos feridos, trajetorias interrompidas pela agroindustria
brasileira: duas leituras a partir de Bertold Brecht e Upton Sinclair”. Varia
Histéria. Vol. 30. Numero 53. Universidade Federal de Minas Gerais: Belo
Horizonte, 2014, p.571-592.

GRANDO, Guilherme Dotti. Luta de classes, trabalhadores e frigorificos em
Cascavel-PR (1980 — 2015). 2017. 96 f. Dissertacdo (Mestrado) - Curso de
Mestrado em Historia, Programa de Pos-Graduacdo em Historia, Universidade
Estadual do Oeste do Parana, Marechal Candido Rondon, 2017.

HARDY, Thomas. Judas, o Obscuro. Colecdo Os Imortais da Literatura
Universal, 27. Abril Cultural: Sdo Paulo, 1971.

HOBSBAWM, E. “A historia de baixo para cima” In: . Sobre histdria. Séo
Paulo: Companhia das Letras, 1998.

*

Revista Historia em Reflexdo, Vol. 19, N. 37 | jul. a dez. de 2024
107



Experiéncias dos trabalhadores com o abate e a desossa da carne no oeste paranaense (1960-2015)

HOUAISS, Dicionario da Lingua Portuguesa. Editora Objetiva: Sdo Paulo,
2009.

IPARDES. Instituto Paranaense de Desenvolvimento Econémico e Social.
Perfil do Municipio de Cascavel. Disponivel em:
http://www.ipardes.gov.br/index.php?pg_conteudo=1&cod_conteudo=29.
Acessado em 10 de jan. de 2023.

PESAVENTO, Sandra J. Republica Velha galucha: charqueadas, frigorificos,
criadores. Porto Alegre: Editora Movimento, 1980.

KHOURY, Yara Maria Aun. “A empresa Thyssenkrupp do Brasil e seus
trabalhadores: a problematica da memdéria como linguagem social e pratica
politica”. In: Simpdsio Nacional De Histéria, 26., 2011, Sdo Paulo. Livro de
resumos — XXVI Simposio Nacional de Histéria. Sdo Paulo: ANPUH/UFF,
2011. Disponivel em:
https://anpuh.org.br/index.php/documentos/anais/category-items/1-anais-
simposios-anpuh/32-snh26. Acessado em: 13 de jan. de 2023.

PORTELLI, Alessandro. “Forma e significado na Historia Oral. A pesquisa como
um experimento em igualdade”. In: Revista Projeto Histéria. Numero 14.
fevereiro de 1997. Sao Paulo: EDUC, 1997.

THOMPSON, Edward Palmer. A formacdo da classe operéria inglesa. 3
volumes. Colec¢do Oficinas da Histéria. Sdo Paulo: Paz e Terra, 1987.

THOMSON, A. “Recompondo a memoria: questdes sobre a relagdo entre a
Histéria Oral e as memorias” In: Revista Projeto Historia. Numero 15. Sdo
Paulo: EDUC, 1997.

Fontes orais
Seu Ivo. Entrevista realizada pelo autor, em 14 de marco de 2015. Duracao:
1h22m

Seu Reinaldo. Entrevista realizada pelo autor, em 10 de margo de 2015.
Duracéo: 2h02m

Seu Zé Pereira. Entrevista realizada pelo autor, em 17 de marco de 2015.
Duracéo: 1h12m

Recebido em 17/11/2023.
Aprovado para publicacdo em 31/07/2024.

L 4
*

Revista Historia em Reflexdo, Vol. 19, N. 37 | jul. a dez. de 2024
108



